	Назив предмета: Микотоксини (ДН-ЕМ-И3)

	Наставник или наставници: Вукојевић Б. Јелена, Љаљевић Грбић В. Милица

	Статус предмета: изборни модула

	Број ЕСПБ: 5

	Услов: положени заједнички предмети и обавезни предмет модула

	Циљ предмета:

Упознавање са микотоксинима, њиховом продукцијом, структуром, улогом и значајем за човека.

	Исход предмета:
Познавање продукције и улоге микотоксина у прехрамбеној индустрији и медицини.

	Садржај предмета:
Секундарни метаболизам и метаболити гљива. Гљиве као потенцијални продуценти микотоксина. Врсте микотоксина: афлатоксини - продуценти, биосинтеза, хемијска структура, токсични ефекти на животиње и људе; охратоксини - продуценти, биосинтеза, хемијска структура, токсични ефекти на животиње и људе; трихотецени - продуценти, биосинтеза, хемијска структура, токсични ефекти на животиње и људе;  зераленон - продуценти, биосинтеза, хемијска структура, токсични ефекти на животиње и људе; и други. Присуство и улога микотоксина у храни. Микотоксикозе.

	Препоручена литература:
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	Број часова  активне наставе
	предавања: 3
	Студијски истраживачки рад: 2

	Методе извођења наставе:

Предавања и семинари.

	Оцена знања (максимални број поена 100):

Учешће у настави (5); семинар (40); усмени испит (55).


